Formaciones
@ Outlook Wine DR'NKS

The Barcelona Wine School BEST BRANDS IN IBIZA

OW Seminario Champagne — The Fine
Bubbles (9 de Junio)

Formulario de inscripcion:
http://www.outlookwine.com/uploads/cursos/3/docs/OW-OLSEMINARIOSBLINDTASTING20
20-2021web.pdf

Entre todos los espumosos del mundo, el Champagne destaca como el mas reputado,
conocido y valorado. Numerosos aspectos convierten a la region de la Champagne en el
punto de referencia y en este seminario descubriremos cuales. La expresion de estos
grandes espumosos es un claro reflejo de su origen, la tradicion combinada con los factores
de calidad se suman para dar a luz a un espumoso espectacular que brilla por si mismo en
la copa. Clima, variedad, suelos, enologia y sello del productor configuran el potencial e
infinidad de estilos de .

Seminario que combina una parte de teoria con practica de cata.

- 09 Junio 2022

-09:30a13:30 h

- Plazas limitadas.

LUGAR:

- BEDRINKS. Poligono. Can Bufi, s/n. Ibiza — 07800. Islas Baleares.
- Telf: 971 300 500

INSCRIPCION:

- Plazas limitadas. Formulario adjunto. Descargar formulario.

- Cierre matricula al cubrirse el cupo de alumnos.

- Formalizar matricula enviando formulario cumplimentado y


http://www.outlookwine.com/uploads/cursos/3/docs/OW-OLSEMINARIOSBLINDTASTING2020-2021web.pdf
http://www.outlookwine.com/uploads/cursos/3/docs/OW-OLSEMINARIOSBLINDTASTING2020-2021web.pdf

firmado a Outlook Wine: info@outlookwine.com

- El precio del material de estudio y realizacién del training.
- Curso practico sin examen.

IMPORTANTE:

- Una vez matriculado, la no asistencia al training y/o examen implica pérdida de todos los
derechos del curso.

- Una vez matriculado, no se aceptaran cambios de convocatoria.

- Solo se aceptaran justificantes médicos oficiales como baja y estos deben ser entregados
por correo electronico a info@outlookwine.com en el plazo maximo de 48 horas de su
ausencia, en caso contrario se pierden todos los derechos.

- Es obligatorio presentar el DNI o Pasaporte para identificarse.
- El material de estudio se entrega el mismo dia de la formacion.
- Este curso no tiene prueba de examen

- Si no se cubre el minimo de alumnos para realizar la formacion, se pospondra la
convocatoria y comunicara nuevas fechas.

PRECIO:
- 115,00€ + 21% IVA. Total 139,15€
- Transferencia: ES43 2100 3006 9221 0727 0002

- Empresas solicitar proforma antes de formalizar matricula.



